catering

— TRAUT —
Schlemmer-Menu KW 48 - von 23.11. — 27.11.2026

Datum Gericht Nachspeise
Montag Wirstchengulasch (a, A1, J, 1, 2, 4), Nudeln (a, A1), Gurkensalat (Joghurt-Dressing) (G) Obstsalat
23.11.2026 Vegetarisch: Wirstchengulasch -vegan-(, 1y
Dienstag Seelachsfilet paniert(a, c, b), Kartoffelplree (), Gemuse sliRes Geback (a, A1, c, G, 1)
24.11.2026 Vegetarisch: vegetarische Fischstabchen, AL, F, 1, 2, 4)

Mittwoch Hahnchenbrustfilet, Wildreis, Rote-Bete-Salat Kompott (Apfel/Birne)
25.11.2026 Vegetarisch: Sojageschnetzeltes in RahmsoRRe(, 1y
Donnersta .
g Kartoffelauflauf (c, ), M6hrengemise Fruchtjoghurt (G)
26.11.2026

Freitag N : . .

711 2096 Salzkartoffeln, Krauter-Frischkase-Sol3e (G), Rohkost Frisches Obst

Allergene: A = Glutenhaltiges Getreide, Al = enthélt Weizen, C = Eier, D = Fisch, F = Soja, G = Milch / Laktose, | = Sellerie, J = Senf

Zusatzstoffe: 1. mit Farbstoff / 2. mit Konservierungsstoff / 4. mit Geschmacksverstarker

Wichtiger Hinweis fur Allergiker: Obwohl wir bei der Zubereitung gré3te Sorgfalt walten lassen, kdnnen unbeabsichtigte Kreuzkontaminationen oder technisch unvermeidbare Spuren einzelner
Zutaten in unseren Produkten vorkommen.

— — Anderungen vorbehalten — —
Bei Fragen: Tel.: 0151 / 4400 5278



